
Descrição do Produto — Fogão a Óleo Master

O Fogão a Óleo Master foi desenvolvido para oferecer alta potência e excelente
desempenho no preparo de alimentos em ambientes externos ou locais onde é
necessária uma fonte de calor robusta e confiável. Sua estrutura reforçada proporciona
estabilidade durante o uso, enquanto o sistema de combustão entrega uma chama
intensa e uniforme para panelas de grande porte.

Projetado para uso contínuo, é indicado para cozinhas rurais, eventos, camping
estruturado, pesca, sobrevivencialismo, apoio operacional e outras aplicações que
exigem resistência e eficiência.

Características principais:
• Estrutura metálica reforçada de alta durabilidade.
• Alta potência para preparo rápido dos alimentos.
• Chama intensa e estável.
• Suporte para panelas de grande capacidade.
• Construção robusta para uso frequente.
• Ideal para áreas externas e ambientes ventilados.

Aplicações:
Camping, sobrevivencialismo, áreas rurais, pesca, cozinhas externas, eventos e
operações de campo.

Observação:
Utilize sempre em local bem ventilado, seguindo as recomendações de segurança para
instalação e operação do equipamento.


